SERVUS!
GRIAR GOD

Lieber Gast
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Herzlich willkommen im Restaurant "Zum K&nigstuhl”. Unser Restaurant befindet sich in einem
historischen Zunfthaus, das seit langem die traditionsreiche Zunft zur Schneidern beheimatet.
Unsere Kiiche vereint die besten Geschmacksnuancen aus der Schweiz, Osterreich und Bayern
und |4dt Sie ein, die kulinarische Vielfalt dieser Regionen zu entdecken. Lassen Sie sich von
unseren Spezialitdten verwdhnen und erleben Sie den Zauber alpenlédndischer Geniisse in einem

historischen Ambiente.

Wir freuen uns, Sie bei einer unvergesslichen kulinarischen Reise zu begleiten.



Aperitifs

Hugo

Aperol Spritz
Gespritzter Weisswein
Martini Bianco

Campari Orange

Schaumweine

Prosecco Spumante di Treviso / Cantina Trevigiana

Traubensorte / Glera
Prickelnd / weich / ausgewogen

Prosecco Spumante Rosé brut / Viticoltori Ponte

Traubensorten / Glera, Pinot Noir
Prickelnd / fruchtig / beerig

Bollinger Hauschampagner

. Special Cuvée Champagne brut / Champagne Bollinger

Traubensorten / Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

nnnnnnnnn

BOLLINGER Prickelnd / weich / ausgewogen

Alle Preise in CHF und inkl. MwsSt. |

1dl

1

1dl
17

14.50
14.50
9.50
9.00

13.00

7.5 dl
64

72

7.5 dl
1156



Suppen

Leberknddelsuppe

mit Bouillon

Weissweinschaumsuppe
mit weissen Trauben und Cro(tons

Salate

Gemischter Salat
frisch, knackig und voller Farben

Knackiger Nusslisalat
mit Speck, Ei und Croltons

Burrata
mit bunten Tomaten und Basilikum

Cesar Salat
knackiger Minilattich mit gebratenem Speck, Parmesan und CroGtons an Cesar-Dressing

Hausgemachte Dressings nach Wahl:
Italienisch, Franzésisch, Himbeerdressing

Alle Preise in CHF und inkl. MwsSt. |

1

13

12

16

19

18



Yorspeisen

Vitello Tonnato
mit Ciabatta und Basilikum

Warmer Ziegenkase
mit Erbsen und konfierten Tomaten

Geraucherter Lachs
mit Senf Dill Sauce, Ciabatta und Zitrone

Schweizer Rindstatar mit Whiskey
gerostetes Brot, Eigelbcréme, Kapernbeeren, Perlzwiebeln und Cornichons

mild / medium / scharf |

Fleischgerichte

Ziircher Geschnetzeltes
zartes Kalbfleisch an einer feinen Champignon-Rahmsauce mit Butterrosti

Kalbsleber Geschnetzeltes
mit Zwiebeln und Butterrosti

Rindsfilet

an Truffelsauce mit Pommes Frites

Ossobuco
geschmorte Kalbshaxe vom Ofen mit Safranrisotto

Kalbskotelett
in der Pfanne gebraten mit Butter und Rosmarin dazu gerdstete Kartoffeln

Cordon Bleu

vom Schweizer Kalb, Gruyere und Schinken, Pommes Frites und Preiselbeeren

Rahmschnitzel
Schweinsschnitzel an einer feinen Champignon-Rahmsauce mit Linguine

Mistkratzerli
gebraten mit Knoblauch und Rosmarin dazu gerdstete Kartoffeln

Alle Preise in CHF und inkl. MwsSt. |

24 / 36

24

26

26/ 34

44

39

58

39

62

45

36

38



Servus aus Osterreich

Original-Wienerschnitzel
mit Zitrone, Preiselbeeren und Kartoffelsalat nach Art des Hauses

Wiener Tafelspitz

zartes Siedfleisch mit Meerrettichsauce und Kartoffelsalat nach Art des Hauses

Steirisches Backhend|
gebackenes Hiuhnerfleisch nach steirischem Stil serviert mit Kartoffelsalat nach Art des Hauses

Herzhaft und bayrisch lecker

Krustenschweinebraten
an Dunkelbiersauce mit Kartoffelknodel und Krautsalat

Haxn
gebratene Schweinshaxe mit einer knusprigen Kruste serviert mit Kartoffelknédel und Krautsalat

Fischgerichte

Eglifilets im Bierteig
mit Tartarsauce, Blattspinat und Butterreis

Lachstranche
an einer Zitronen-Dill-Sauce mit Blattspinat und Weissweinrisotto

Alle Preise in CHF und inkl. MwsSt. |

44

39

32

35

34

38

42



Kostliche Leichtgerichte
sowie vegetarische und vegane Spezialititen

Alplermagronen
mit Kartoffeln, Zwiebeln, Speck, Kase und Apfelmus serviert

Kénigstuhl Rasti
mit Spiegelei, Speck und Raclette Kase

Linguine mit Riesengarnelen
und Datterini Tomaten

Linguine mit Triiffeln %*
an Truffelcreme und Rahmsauce

Linguine Carbonara %’
mit Eigelb, Parmesan, Knoblauch und Zwiebeln

Safran-Gemiise-Risotto %7+

Fur Kinder bis 12 Jahren

Linguine Napoli / Bolognese
mit Tomatensauce oder Bolognese

Eglifilets Knusperli

mit Reis und Tartarsauce

Chicken Nuggets mit Pommes

Alle Preise in CHF und inkl. MwsSt. |

28

32

38

38

28

26

12

14

14



Dessert

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenkompott

Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce

Mousse au Chocolat

Créme brilée Parisienne

Panna cotta mit marinierten Beeren

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Sauerrahmglace und Kirschkompott

Glace-Aromen von Mdvenpick
Vanille, Schokolade, Ice Cafe, Walnuss, Zitronensorbet, Himbeersorbet, Mangosorbet

Rahmzuschlag

Kaseteller mit vier K&sesorten, Feigen-Apfelsenf, Friichten und Brot

Dessertwein 1dl
Exquisit Beerenauslese / Weingut Gebriider Nittnaus 7

Traubensorten / Scheurebe, Gruner Veltliner, Pinot Blanc, Chardonnay
Honig / tropisch / suss

Alle Preise in CHF und inkl. MwsSt. |

13

14

14

14

12

16

4.90

1.50

19

7.5 dl
42



Fleisch- und Fischdeklaration
Country of origin of meat and fish

Kalb: Schweiz

Schwein: Schweiz

Rind: Schweiz, Australien*
Geflugel: Schweiz

Lachs: Schweiz, Norwegen
Egli: Schweiz

Garnelen: Vietnam*

*Kann mit Hormonen und/oder mit Antibiotika oder anderen
antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein

Lieber Gast

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslosen kdnnen,
informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.



